
ESTADÍSTICA DE INDUSTRIAS
LÁCTEAS

CNAE   15.5

INFORMACIÓN MENSUAL
Datos correspondientes al
mes de .................................

200.......

IMPORTANTE: Todos los industriales vienen obligados a facilitar los datos que en este  cuestionario
se interesan de forma veraz y en el plazo señalado. Los datos obtenidos quedan amparados por el se-
creto estadístico. (Artículos 10 y 13 de la Ley de la Función Estadística Pública de 9 de mayo de 1989.
B.O.E. de 11 de Mayo).

Una vez cumplimentado, remitir a SADEI en el sobre impreso antes del 10 del mes siguiente.

A) DATOS GENERALES

EMPRESA

Nombre o razón social.............................................................................................................................................

Calle......................................................................................... núm. ................... Teléfono ...................................

Municipio ............................................................................................................ Fax.............................................

Número total de establecimientos que tiene la empresa.....................................................................................

ESTABLECIMIENTO (1) N.º Registro de
Industrias Agrarias 33

Nombre .....................................................................................................................................................................

Calle ........................................................................................ núm.................... Teléfono....................................

Municipio ........................................................................ Provincia........................................................................

Código de Identificación Fiscal C.I.F.

B) PERSONAL EMPLEADO Y HORAS DE TRABAJO

CATEGORÍA CLAVE
Personal en fin de mes

(2)

Horas - Obrero
trabajadas en el mes

(4)

Costes en el mes
del personal

(Sueldos brutos)
Euros

a) PERSONAL NO REMUNERADO (3) 1 ............................................................................................................................................................

b) PERSONAL REMUNERADO: – ............................................................................................................................................................

– Directivos, técnicos
y administrativos ......................... 2 ............................................................................................................................................................

– Obreros ......................................... 3 ............................................................................................................................................................

TOTALES ............... 4 ............................................................................................................................................................

c) COTIZACIONES SOCIALES

(1) Fábrica o factoría que produce bienes en un mismo emplazamiento geográfico y bajo una misma unidad de dirección y control.

(2) Se incluyen también las personas con licencia por enfermedad, con vacaciones remuneradas y licencias accidentales, aún sin goce de

sueldo, pero se excluyen las personas en situación de excedencia o licencia ilimitada, en abandono voluntario de trabajo o pensionados,

excluyéndose el personal que trabaja en su domicilio por cuenta del establecimiento.

(3) Propietarios, socios industriales, familiares no remunerados, etc., que trabajan en el establecimiento un tercio o más de la jornada laboral

sin percibir por su trabajo remuneración fija o salario.

(4) Comprende la suma de horas efectivas trabajadas durante el mes por cada uno de los obreros remunerados y no remunerados.



PRODUCTOS CLAVE
Unidad

para
cantidad

CANTIDAD
En la unidad

indicada

VALOR (2)
Euros

LECHE CONSUMO DIRECTO

Entera............... litros 1 .......................................................................

De vaca pasterizada Semi ................. “ 2 .......................................................................

Desnatada........ “ 3 .......................................................................

Entera............... “ 4 .......................................................................

De vaca esterilizada Semi ................. “ 5 .......................................................................

Desnatada.......· “ 6 .......................................................................

Entera............... “ 7 .......................................................................

De vaca UHT Semi ................. “ 8 .......................................................................

Desnatada.......· “ 9 .......................................................................

NATA

≤ 29%............................................................. Kilogramos 10 .......................................................................

≥ 29%............................................................. “ 11 .......................................................................

LECHES ACIDIFICADAS Y OTRAS

Yogur, Kefir, etc. ........................................... litros 12 .......................................................................

Leches aromatizadas (batidos) ................... “ 13 .......................................................................

Leches gelificadas (flanes, natillas, etc.) .... “ 14 .......................................................................

Otros productos ........................................... “ 15 .......................................................................

LECHES CONCENTRADAS Y DESECADAS

Leche concentrada y evaporada................. Kilogramos 16 .......................................................................

Leche condensada ....................................... “ 17 .......................................................................

Leche en polvo entera ................................. “ 18 .......................................................................

Leche en polvo semidesnatada .................. “ 19 .......................................................................

Leche en polvo desnatada........................... “ 20 .......................................................................

Leche maternizada y lactodietéticos .......... “ 21 .......................................................................

MANTEQUILLA................................................... Kilogramos 22 .......................................................................

QUESO

De leche de vaca

Fresco y blanco pasterizado.................. Kilogramos 23 .......................................................................

Pasta blanda, semiduro y duro ............. “ 24 .......................................................................

De mezcla...................................................... “ 25 .......................................................................

Leche de vaca empleada %

De leche de oveja......................................... “ 26 .......................................................................

De leche de cabra......................................... “ 27 .......................................................................

Fundido......................................................... “ 28 .......................................................................
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C) PRODUCCIÓN OBTENIDA (1)
P

R
O

D
U

C
T

O
S

 F
A

B
R

IC
A

D
O

S



INSTRUCCIONES:
Remitir a SADEI, teléfono 985 21 38 13, fax 985 20 42 26
Quintana, 11 B - 1.º, 33009 OVIEDO,
antes del día 10 del mes siguiente al que se refieren los datos.

, a de de 200
EL PROPIETARIO O GERENTE,

PRODUCTOS CLAVE
Unidad

para
cantidad

CANTIDAD
En la unidad

indicada

VALOR (2)
Euros

VARIOS

Suero en polvo............................................. Kilogramos 29 .......................................................................

Caseína y caseinatos ................................... “ 30 .......................................................................

Lactosa.......................................................... “ 31 .......................................................................

Lactoalbúmina.............................................. “ 32 .......................................................................

Otros.............................................................. “ 33 .......................................................................

TARTAS Y POSTRES Kilogramos 34 .......................................................................P
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TOTAL .......................

LECHE RECIBIDA (3)

De vaca............................................................... litros 35 .......................................................................

De oveja ............................................................. “ 36 .......................................................................

De cabra ............................................................. “ 37 .......................................................................

LECHE CEDIDA O VENDIDA A OTRAS EMPRESAS.... litros 38 .......................................................................

(1) Productos obtenidos y terminados en el mes, se hayan vendido o no. No incluye producto reempleado.

(2) Valor en venta a pie de fábrica, sin IVA.

(3) Total de leche recibida en el establecimiento durante el mes, se haya utilizado o no.

OBSERVACIONES: ..............................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................


